
Menu Jour de l’an  
 

Bouchées apéritive 

***** 

Miroir de crustacé et coquillages, choux fleur et sésame grillé 

Ou 

Saint Jacques et topinambours, espuma de lard fumé, jus de volaille corsé 

***** 

Omble chevalier boulgour et noisettes, consommé de cèpes et salade d’herbes 

Ou 

Mignon de veau servi rosé, croustillant au curry mousseline de céleri à la brisure de truffe jus au 

balsamique de Modène 

***** 

Assiette de fromages ou faisselle « Maison » 

***** 

Variation de citron jaune et vert, sorbet mojito 

Ou 

Rencontre entre le chocolat noir, le caramel et la vanille Bourbon 

 

60 €                                                                                             Prix net et service compris 


